MR nébih

Term6foldtél az asztalig

2012. évi bejgli célellendrzés

A bejgli torténete

,Nincs kardcsony bejgli nélkil”. Magyarorszagon néphagyomanynak szamité klasszikus
makos és dids bejgli nem hianyozhat karacsonykor egy asztalrdl sem. A bejgli eredetileg
egy sziléziai kalacsfajta, amely a 14. szdzad 6ta ismert

Eurépaban. A tipikus kardcsonyi siitemény neve német A népi hiedelem szerint a dio
eredetre vezethetd vissza (beugen = meghajlit), amelyet | véd a rontasok ellen, a mak

az eredetileg hajlitott patké alaku formajardl kapta, maga  Pedig boseget hoz a hazhoz.

a ,bejgli” elnevezése a magyar nyelvben csak 1932-ben

bukkan fel. A bejgli osztrak kdzvetitéssel érkezett hazdnkba és a 19. szazad masodik felében
terjedt el, majd valt tipikus magyar kardcsonyi stiteménnyé, amikortél Magyarorszagon
elkezdték német divat szerint innepelni a karacsonyt.

Milyennek kell lennie a bejglinek?

A bejgli féleg buzafinomlisztbél, éleszté, so, zsiradék,
cukor, tej (vagy tejpor), liszt kg-ként 1 db tojds |
(vagy annak megfelel6 tojdskészitmény), és viz =%
felhaszndldsdval készitett jellegzetes omlds-élesztds |
tésztaféle, amelyet lappd nyudjtds utdn téltelékkel
megkennek, rud formdjuvd feltekernek, majd
kelesztés utdn megsiitnek.
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Az ,altalanos” bejgli (vagy beigli) és a kiilonleges bejgli (vagy beigli) elGallitasara
és mindségi kovetelményeire vonatkozé szabalyokat két Magyar Elelmiszerkdnyv
tartalmazza, vagyis pontosan meg van hatdrozva, hogy milyen anyagokat lehet
felhasznalni a készitésiikhoz, az elkészilt termékeknek milyen kémiai, fizikai és érzékszervi
tulajdonsdgokkal kell rendelkeznilk, valamint ezen felil a jeldlésiikre vonatkozd
szabalyoknak is meg kell felelnitik.

A kovetelményeknek eleget tevé bejgli a kovetkez6 érzékszervi tulajdonsagokkal
rendelkezik:

a bejglire jellemz8en hosszukas, rud alaku, aranyosan domboru, egész hosszaban
egyenletes vastagsagu.
vorosesbarna, marvanyosan fényes, sima, 0sszefliggé fellletl (apro repedések
el6fordulhatnak az 6sszes fellilet 10%-an).
kissé tomott, rugalmatlan, omlés szerkezet(, a csigavonalban elhelyezett toltelék
jol felismerhet6.
a felhasznalt anyagok jellegének megfeleld, jellemz6 aromaju, idegen iztdl
és illattél mentes.

Az elGiras szerint a bejglinek legalabb 250 g-nak kell lennie, a bejgli bélzetének zsirtartalma
(szarazanyagra vonatkoztatva) legaldbb 22%-ot, mig a cukortartalma legalabb 7% -ot el

kell érje.

A népi hagyomany szerint a jé bejglibe annyi
tolteléket kell

| toltelék késztermékhez viszonyitott ardnya az egyik

tenni, mint amennyi a tészta. A
legsarkalatosabb pont a bejgli megitélésében, ezért a
jogszabaly is elGirja, hogy a toltelék mennyiségének a
késztermékben legalabb 40%-nak kell lennie, valamint
a termék megnevezésében szerepld, a toltelék jellegét

meghatarozé anyag mennyiségének a toltelékben
legalabb 40%-nak kell lennie. Tovabba, a toltelék
mennyiségét a termék megnevezésében is fel kell tiintetni.

A Dbejgli részbdl
tevédik 6ssze: a bejgli (vagy beigli) sz6bdl,
a felhasznalt téltelék jellegét meghatarozo

megnevezése harom Dio vagy dejoé?

A dejé ize a megtévesztésig hasonlit a
diééhoz, azonban egydltaldan nem tar-
talmaz diét. A dejoé egy diopdtlo, didizd

anyag nevébdl (pl.: did, mak) és a toltelék ) > . .
LD (p ) 6rlemény, amely toébbnyire porkolt

aranyabdl. Nézziink néhany példat a helyes
megnevezésre: dids bejgli 40% toltelékkel,
makos bejgli 48% toltelékkel.

napraforgébélbdl, porkolt buzacsirabdl, cu-
korbdl, aromabdl és adalékanyagokbdl all.




Mitél kiilonleges a kiilénleges bejgli?

A Magyar Elelmiszerkényvi eléirasok
folyamatosan egésziilnek ki egy ugynevezett
masodik szinttel, amely a magyar
hagyomdnyokra  épiilve  magasabb  szintii
mindségi elvdrdsokat tartalmaz. Ebben a
rendszerben a megkiilénbéztetd jelzéssel — pl.
,kiilonleges” — elldtott termékek gydrtoi énként
vdllaljék, hogy a termékeik a magasabb szintii

élelmiszerkényvben megfogalmazott szigorubb
mindségi kévetelményeknek feleljenek meg.

A kiilonleges bejglik minGségi paramétereire vonatkozéan szigorubb kovetelmények
vannak meghatarozva, mint az ,3altaldanos” bejglikre. A kiilonleges bejgliben nem
hasznalhatéak fel sem aromak, sem adalékanyagok, étkezési zsiradékként pedig kizardlag
min. 80% zsirtartalmu vaj hasznalhaté.

Erzékszervi jellemz8ket nézve is szigortbb kdvetelményeknek kell megfelelni:

egyenletes vastagsagu, hosszukas, parhuzamos oldalu és kitiremkedéstél mentes,
a két végén zart és a tésztavégek csigavonalat kovetnek.
aranybarna szin{, marvanyos mintazatu, sima, egybefiiggé fellletl (aproé repe-
dések el6fordulhatnak az Gsszes feltilet 10%-an).
kissé tomott, rugalmatlan omlds szerkezet(, a tészta és a toltelék egyenletes
csigavonalat kéveté.
a felhasznalt anyagok jellegének megfeleld, harmonikus, érezhetd a vaj illata,
a toltelék vezet6 ize mellett felismerhet6k az illathordozé fliszerek.

Az elGirds szerint a kilonleges bejglinek az érzékszervi tulajdonsagokon tul a kémiai és
a fizikai paraméterei is szigorubbak, amelyet szemléletesen a kovetkezd tdblazatban
foglaltunk Gssze:
Paraméterek Kiilonleges bejgli
zsirtartalom
(a bejgli bélzetének
szarazanyagara szamit-
va)

legaldbb 28%

cukortartalom

(a bejgli bélzetének
szarazanyagdra szamit-
va)

legalabb 7,5%

a toltelék mennyisége
a késztermékben

legalabb 50%




a toltelék jellegét adé
meghatarozé anyag
mennyisége a toltelék-

legalabb 50%

ben

Kulonleges dids bejgli

megnevezés pl. 50% toltelékkel

Hasznos tandcsok bejgli készitéshez és vdasdrldshoz:

El6fordulhat, hogy a mdk ételmérgezést okoz. Ennek az az
oka, hogy a makgubdban lévé mak alkaloidok (pl.: morfin) a
tormelékkel bekertilhetnek a makmagba. Ha azt latjuk, hogy
a mak koszos, térmelékes akkor ne vasaroljuk meg. Ha

mar otthon vessziik észre és nem szeretnénk kidobni, akkor

véltott vizben mossuk ki, a tetejérél ontsiik le a felll Uszd
szennyezGdést, majd szétteritve hagyjuk megszaradni és dardlds utan nyugodtan fel lehet
hasznalni a bejglibe. A makszemben |évé mak alkaloidok maximalis mennyiségére szigoru
hatarértékek vannak érvényben Magyarorszagon, amelyet a hatésagunk folyamatosan

ellenérzik.

A dié vasarlasanal arra érdemes odafigyelni, hogy nem

molyosodik-e és hogy ne legyenek benne diéhéjdarabok,
amelyek veszélyt jelenthetnek. Szerencsére szakértelem nélkiil,
szabad szemmel és izleléssel is konnyedén megallapithatd,
hogy milyen a tiszta, ép és nem avas di6. Ha molyosnak vagy

porosnak, tormelékesnek taldljuk a diot, akkor ne hasznaljuk

fel a bejgli elkészitéséhez.

Mire figyeljiink bejgli vasdrldasnal?

e A csomagolason mindig ellenérizzitk a minGségmegérzési id6t.

e Megvasarlds el6tt mindig ellenérizziik a csomagolds és a termék épségét, szakadt
csomagolasu vagy érezhet6en illetve a lathatéan toredezett bejglit ne vegylik meg.

o Az Osszetevlk kozott nézzilk meg, hogy mibdl all a bejgli, pl. a 40 %-nal kevesebb
tolteléket tartalmazé bejgli biztosan nem felel meg a jogszabalyokban leirtaknak.

e Figyeljink arra, hogy a bejgli eléallitdasdahoz felhasznalt alapanyagok bizony nem
tartoznak az olcsdbb termékekhez (pl. gesztenye, dio, szaritott gyimdlcsok), ezért
a tulsagosan alacsony ar gyanura adhat okot a termék min&ségével kapcsolatban.



Hatosdgi vizsgalat

A meghitt  karacsonyi  hangulathoz
hozzatartoznak az izek és illatok is, igy
egy finom bejgli épplgy emelni tudja az
Unnepi hangulatot, ahogy egy gyengébb,
esetleg rossz bejgli tonkre is tudja tenni
azt. Van, aki sajat maga késziti el a bejglit,
azonban egyre né azoknak a szama, akik

élelmiszerboltokban, vagy cukraszdakban
vasaroljdk meg azokat. Az Unnep
kozeledtével a bejgli termékeket 0sszehasonlitd vizsgdlati eredményeink ismertetésével
szeretnénk megkonnyiteni a vasarldi dontést.

2012. évben tradiciéva valt, innepekhez kot6dé célellenbrzések folytatasaként a Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal 2012. decemberében a bejgli (beigli) termékekre
vonatkoz6 célellenérzést rendelte el.

Mivel szerettlink volna teljes képet adni a termékkor kapcsan, az ellenérzés kiterjedt azokra
a termékekre is, amelyek megnevezésében nem szerepelt a bejgli vagy a beigli, ilyenek
voltak a ,tekercsek”, ezekre a termékekre nem vonatkoznak a fenti Magyar Elelmiszerkényvi
elGirasok, a gyartmanylapjaikban el6irt kovetelményeknek kell megfelelnilk.

ANEBIH altal koordinélt kiemelt bejgli termékek ellendrzését a Pest, Borsod-Abatj-Zemplén
és Veszprém Megyei Kormanyhivatalok élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségligyi
igazgatésagai végezték, a laborvizsgalatok pedig a NEBIH hatdségi laboratériumaiban
torténtek.

A célellendrzés a bejglik biztonsagi, valamint mindségi tulajdonsagaira egyarant kiterjedt,
tehat a hatdsag ellendrizte a Magyar Elelmiszerkdnyvekben foglalt elGirasok teljesiilését
(alak, felllet, bélzet, szag, iz, valamint cukortartalom, zsirtartalom és téltelékarany), a
jelolésre és a tomegre vonatkozd kovetelményeket, valamint ezen kiviil Salmonella és
penész jelenlétet, valamint a mak toltelékl termékek esetén a mak morfin tartalmat is
vizsgalta alaboratérium. A helyszini elGallitéi hatdsagi ellenbrzések soran a gyartmanylapok,
az anyagnorma, a ténylegesen felhasznalt 6sszetevék ellendérzése is megtortént.
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A célellen6rzés sordn elGallitd létesitményekbdl (pékségek, cukraszatok) és kisebb
valamint nagyobb kereskedelmi egységekbdl 41 termék mintavétele tortént meg, amely
304 laboratdriumi vizsgalatot jelentett.



A helyszini vizsgédlatok soran ellendrzésre keriiltek a bejglihez haszndlt egyes mak
alapanyagok morfin és egyéb alkaloida tartalma. Magyarorszagon a makmag élelmiszer-
alapanyag, amelyet f6leg péksitemények és édességek készitéséhez hasznalnak fel.

A mak  ugyanakkor gydgyszer- Az étkezési mdkot, amely szinte nem tartalmaz

illetve kabitoszer alapanyag is. A|glkaloidokat, a makszemért termesztik , ezzel
morfin vagy mas néven morfium | ellentétben az ipari makot, amelyet a gyogyszeripar
a mak egyik alkaloidja, egy|hasznal és amelynek magas az alkaloid tartalma,
olyan szerves vegyiilet, amelyet [@ Makguboert termesztik. A makgubobol torteno
ipari alkaloida kinyerése magyar taldlmany, Kabay

a gyogyaszatban tobb ezer éve| " , ;
Janos 1925-ben szabadalmaztatta ezt a mddszerét.

fajdalomcsillapitoként hasznalnak,

azonban alkalmazasa szigoru

feltételekhez kotott, mivel fogyasztasa fliggdséget okoz. Az Eurdpai Unidban az étkezési
mak alkaloid-tartalmara nincs jelenleg hatarérték, azonban, mivel a mak toltelékként
valé hasznalata jellemz6en magyar szokas, a nemzeti jogszabalyunkban a legfontosabb
alkaloidokra (morfin, kodein, tebain, narkotin) hatarértékek lettek megallapitva. Magas
morfin tartalmi mak egészségligyi panaszokhoz (pl. szédilés, fejfajas, hanyinger),
sulyosabb esetben morfin-mérgezéshez vezethet, ezért a megallapitott hatarértékeknél
nagyobb mennyiség( morfint tartalmazoé terméket emberi fogyasztas céljabél forgalomba

hozni tilos. A bejgli el6dllitdsahoz haszndlt mdk alapanyagok ellenérzése esetében nem
volt hatdrérték feletti alkaloid (morfin, kodein, tebain, narkotin) tartalom.

A termékek mikrobioldgiai vizsgdlata kedvez6 eredménnyel zarult. A vizsgalat soran
egyetlen termékben sem volt kimutathaté a Salmonella baktérium vagy penész jelenlét.

A bejgli tészta megfelel§ allaganak és izének kialakitdsaban egyik legfontosabb tényezd
a megfelel6 zsir valamint a cukortartalom, amelynek minimalis mennyisége el van
irva. A bejglik bélzete cukor és zsirtartalmanak laboratériumi vizsgalata is megtortént az
elGirasokban szerepld hatarérték ellenérzése céljabdl. Az ellenérzé hatdsdag a Magyar
Elelmiszerkdnyvben foglalt cukor és zsirtartalom hatdrértékeknek nem megfeleld terméket
nem talalt.

A bejgli megitélésének legsarkalatosabb pontja a téltelék mennyisége. A Magyar
Elelmiszerkdnyvben természetesen ez a nagyon fontos paraméter is szabalyozasra kertiilt.
A vizsgdlt termékek kozott 1 megkiilonboztet6 jelzéssel ellatott bejglinek és 2 ,,normal”
bejglinek a toltelékardanya nem érte el a minimalisan elGirt hatarértéket. A hatdsdg
a Magyar Elelmiszerkényvben foglalt minéségi paramétereknek nem megfelelé

termékekre élelmiszer-ellendrzési birsagot szab ki.



A hatdsag 2 esetben taldlt nem megfelel6séget
tomegellenGrzés sordn, amely hibakért szintén
élelmiszer-ellenérzési birsdg kiszabdsdra kertiil
sor.

AjogszabalyokbanelGirtjelolésikévetelményeket
minden megmintazott terméknél megvizsgaltak
az ellendérok.

A jelolés tekintetében az ellendrzés soran 21

termék esetében hianyossagokat tartak fel a
hatdsag szakemberei. A jel6lés ellendrzése soran kisebb és sulyosabb jel6lési hibaval is
talalkoztak az ellenérok. Az ellenérzott termékek kozott talaltak olyan terméket, amely
teljesen jeldletlen volt.

A leggyakoribb hibanak szamitott, hogy az 0sszetevSk feltiintetése nem volt megfeleld
vagy hianyzott (pl. hidnyzott a mennyiségi megjelolés, nem volt kirészletezve az dsszetett
Osszetevd, az 6sszetevd neve nem volt megfelel§), hianyzott a toltelékarany feltliintetése a
megnevezés mellett, a minGségmegdrzési id6 datumsorrendje nem a nap/hé/év sorrendet
kovette, a termék tomegét tul kicsi betlimérettel jel6lték stb.

A csak kisebb jelolési hibakkal rendelkez6 termékek el&allitoit figyelmeztetésben részesitik
az ellen6rok és kotelezik a hibak kijavitasara, a sulyosabb jelolési hibaknal élelmiszer-
ellendrzési birsag keril kiszabdsra.

Alaboratériumivizsgalatok legnagyobb részét a termékek akkreditalt érzékszervi vizsgalata
tette ki. 39 termék érzékszervi tulajdonsagainak vizsgdlata tortént meg, amelynek soran az
alak, felllet, bélzet, szag és iz tulajdonsagokra vonatkozé megallapitdsokat rogzitették a
biralok. A szakemberek 7 termék érzékszervi tulajdonsagait talaltak nem megfelel6nek. A
kiillemre vonatkozé tulajdonsagok kozott kifogasolt volt a deformalddott, égett, repedezett
bejgli. Nem volt elfogadhatd az olyan bejgli, amelynekillata jellegtelen, savanyu, keserd vagy
dohos illetve avas volt. iz tekintetében a kifogdsolt bejglik kozott jellegtelen iz(iek mellett a
kiilonb6z6 mellékizzel rendelkezd illetve aromaszegény termékek is megtalalhatdak voltak.
A fenti hibakért szintén élelmiszer-ellenGrzési birsag kiszabasara keril sor.

A 41 termékbdl 29 terméknél tortént meg a hatdsagi eljaras meginditasa, amelybdl 7
esetben figyelmeztetésben lesz részesitve a termék gyartoéja.

22 termék esetében az élelmiszer-ellen6rzési birsagok varhatoé 6sszege az elézetes adatok
alapjan 2 630 000 Ft lesz, amelyek a fentiekben részletezett mindségi hibak miatt keriilnek
kiszabasra.



Bejgli kedveltségi vizsgalatanak eredménye

Az ellen6rzott termékek kedveltségi
vizsgalatat is elvégezte hatdsagunk. A
NEBIH Elelmiszer- és Takarmanybiztonsagi
Igazgatosaganak Laboratériumdban a
Magyar  Elelmiszerkonyvben szereplé
érzékszervi elGirasnak valé megfelelés
ellenérzése mellett egy kedveltségi

rangsort is 0sszeallitottak.

A célellenérzés keretében érzékszervi
vizsgalatra 39 db minta érkezett a

laboratériumba, 15 db makos bejgli, 14
db dids bejgli és 10 db egyéb, bejglihez hasonlé termék (tekercsek, valamint kilénféle —
did és mak tolteléktdl eltérd - bejglik).

A bejglik alak, felllet, bélzet, illat és iz érzékszervi vizsgalatat képzett biraldkbol allé
bizottsag biralta; majd a szoveges értékelés mellett parhuzamosan 0-5 pontig terjed6 skalan
is értékelték a kddszamokkal jel6lt mintdkat, ahol a O pont jelentette az elfogadhatatlan,
mig az 5 pont a legjobb, vagyis a kivalé tulajdonsagot.

Az alaki tulajdonsagok az egész, fel nem vagott bejgliken lettek megallapitva. A felllet
tulajdonsédgainak vizsgdlata kiterjedt a feliileti jellemzékre, szinre, fényességre, és a héj
mintdzatara.

A bélzet tulajdonsagainak vizsgalata a felvagott terméken lett elvégezve, vizsgdlva a termék
jellegének megfelelését, a szerkezetét, és az omldssagat, valamint a toltelék eloszlasat.
A szag vizsgdlatandl a metszési fellletrél kidramlé illat (aroma anyag) lett jellemezve.
izleléskor elsésorban a termékre jellemzd iz, aroma és a toltelék meghatarozé jellege lett
biralva.

A bejglik rangsorolasanal az egyes érzékszervi jellemzék sulyozottan, azaz élvezeti értékre

gyakorolt hatasuk alapjan lettek figyelembe véve. A bélzet tulajdonsagait, a termékek izét
helyezték el6térbe, szemben az alaki jellemzdkkel.

A fentiek alapjan az aldbbi minGségi kategoridk lettek kialakitva (az alacsonyabb

kategoériakba sorolashoz elegend6 volt egy-egy kedvezStlenebb megitélésii tulajdonsag
megléte!).



Alak:

Felilet:

Bélzet:

Szag:

Alak:

Felilet:

Bélzet:

Szag:

Kozepes mértékd alakitasi hibaval rendelkezik: deformalt, lapos, kissé
gondatlanul formazott.

Fénytelen, nagyon vilagos, vagy nagyon sotét szind, hianyos to-
jasozasu.




Allaga a termék jellegétsl nagyobb mértékben eltér, nem eléggé om-
I6s szerkezet( (kissé azott, vagy kissé szalonnas), a tészta és a toltelék
nem egyenletes csigavonalat kovetd, a toltelék ardnya kismértékben
eltér a jellegtdl.

Jellegtelen, nem eléggé harmonikus, aromaszegény, vagy tularoma-
sitott.

Aromaszegény, vagy tularomadsitott, nem eléggé harmonikus, jel-
legtelen.

Nagymértékd alakitasi hibaval rendelkezik: deformalt, tul lapos, kissé
sérilt.

Gyengén silt, fakd, gyengén égett.

Kemény, a toltelék nem megfeleld dllagu, gyengén siilt, szalonnds.

Enyhén idegen szagu.

Nem elég édes, nem harmonikus.

Er6sen sérilt, benyomddott, torz alaku.

Nyers, vagy égett.

Nem omlés, égett, sliletlen, vagy nyers.

Idegen vagy enyhén avas/dohos szag érezhet§ rajta.

Az édes iz hianyzik, kissé avas/dohos.

Er6sen sérilt, torz alaku, alig felismerhetd.

Szennyezett, azott, repedt.

Idegen anyagot tartalmaz, romlasra utalé allagu.

Karcos, romldsra utald szagu.

Idegen, avas, dohos, keser(, romlasra utald.




A kereskedelembdl szurdprébaszerlien vett mintak tobbsége, a magyar szokasokat
tikrozve, mak illetve dio toltelékd volt, a tobbi megmintazott bejgliilletve hozzajuk hasonld
termékek (tekercsek, kalacsok, egyéb izesitésii bejglik) csak kisebb szizalékban fordultak
el6, ezért a célvizsgalatra bekiild6tt termékek a kovetkez6 csoportokba lettek sorolva:

e Makos bejglik (15 db)
e Di6s bejglik (14 db)
e Egyéb termékek (10 db)

0 pontos, vagyis elfogadhatatlan érzékszervi tulajdonsaggal rendelkez6 termék nem volt.

A vizsgalt termékek koziil 5 db termék 5 pontot, 7 db termék 4 pontot, 20 db termék
3 pontot, 2 termék 2 pontot és 5 db termék kapott 1 pontot az érzékszervi birdlat
eredményeképpen. Tehat Osszefoglalva a termékek tobb, mint 50 %-a koézepes
érzékszervi tulajdonsagokkal rendelkezett, 30%-uk nagyon jé vagy j6 mindsitést kapott
és mindosszesen a megvizsgalt termékek 20%-at talaltak a biralék gyenge vagy nagyon
gyenge mindségiinek.

A jogszabalyok altal szabalyozott bejglik sokkal jobban szerepeltek, mint a tekercsek,
amelyek kozepes mindsitésnél jobb érzékszervi mingsitést nem kaptak. A makos bejglik és
dios bejglik kézott is megallapithaté némi kiilonbség, ugyanis mig a vizsgalt makos bejgli
tobb mint 50%-a nagyon jo vagy j6 mindsitést kapott, addig a dids bejglik alig 15%-a kapott
nagyon jo vagy jo mindgsitést.

Osszességében a bejglik és a hasonld termékek minésége kézepesnek mondhatd,
vasarlds soran ugyanolyan eséllyel vehetlink nagyon jo, mint nagyon gyenge érzékszervi
tulajdonsaggal rendelkez6 terméket. Ha mégis inkdabb otthon készitjik el a bejglit,
akkor sem szabad megfeledkezni az élelmiszer-biztonsagi szabalyokrol: ellendrizzik az
alapanyagok minGségét és tartsuk be a higiénias szabalyokat a stités és tdrolas alatt, hogy
az Unnepeket egészségben és inycsiklandozd finomsagok kozott télthessuk.



BEJGLIK KEDVELTSEGI VIZSGALATA

Madkos bejglik

5 pontos termékek
Termék megnevezése Gyarto

4 pontos termékek
Termék megnevezése Gyarto

3 pontos termékek
Termék megnevezése Gyarto




Makos Bejgli 40 % toltelékkel
500 g

POLUS COOP ZRT.Ungari Kénig Stit6lizem,
Veszprém

Madkos Beigli 500 g

Pannon Sit6 KFT. Tapolcai Stit6lizeme,
Tapolca

Fornetti Makos Bejgli 40 %
toltelékkel 500 g

Osvath Keresked6haz Kft., Erd

Makos beigli 500 g

Forgalmazo: Fornetti KFT., Kecskemét

%

Dios bejglik

5 pontos termékek

Termék megnevezése

Gyarto

4 pontos termékek

Termék megnevezése

Gyarto

Bejgli tartds dids 50 %
toltelékkel 500 g

Obudai Stt&ipari Zrt., Szigetszentmiklés

Prémium Dids Bejgli 400 g

Interfood-Eurdpa Kft. Budapest




2 pontos termékek
Termék megnevezése Gyarto

Egyéb termékek

4 pontos termékek
Termék megnevezése Gyartoé

3 pontos termékek
Termék megnevezése Gyartoé




2 pontos termékek

Termék megnevezése Gyarto

1 pontos termékek
Termék megnevezése Gyarto

z6ld szam: 06-80/a nebih 06-80/2 63244




